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by Peter’s





Dedicato a te, che sei qui, adesso.

A chi vorrebbe esserci ma non può.



HANNO UCCISO IL PETER’S. Lentamente sta cessando la 
socialità, le feste, la libertà e la pace. Questo non è successo per caso,  
stanno morendo le piccole realtà a gestione familiare, nel nome del 
LIBERALISMO. Ma un liberalismo in cui viene premiato il più forte e 
non il migliore, la quantità e mai la qualità, purtroppo le piccole realtà 
sono desinate all’estinzione. E per questo che ti invitiamo ad entrare in 
punta di piedi, osservare la bellezza di questo posto e prenderne parte 
attivamente, sii bello insieme a noi, forse questo sarà il nostro ultimo 
anno dopo 75 anni qui e noi non occupiamo questa terra e questo mare 
come parassiti, ma tutto quello che vedete attorno è nato insieme a noi.

RELAX!



AND CHOOSE YOUR ONE!

Aperol spritz 15

negroni 15

Limoncello spritz 15

Hugo spritz 15

Americano 15

Sbagliato 15

Mockperol 15

Un aperitivoUn aperitivo

Birra Noam 10€

Una birra Una birra 

figa e buonafiga e buona

Acqua 5€
soft drink 10€

o semplicementeo semplicemente

RELAX!



Tommy’s margaritaTommy’s margarita    15
succo di limone, tequila patron,
agave papa borracho

OUR FAVORITE ONE

La tequila, originaria di Jalisco, in Messico, è molto più di una semplice 
bevanda alcolica; è un simbolo di cultura e tradizione. Derivata dall’agave 
blu, la sua storia risale a secoli fa, quando gli indigeni la consideravano 
sacra. La tequila è stata la protagonista di molte celebrazioni, e la sua pro-
duzione è un’arte che combina passione e abilità. Con il suo sapore unico, è 
diventata un elemento fondamentale nei cocktail e nelle serate conviviali. E 
chi può resistere a un buon “margarita”? Insomma, la tequila non è solo un 
drink, ma un’esperienza che invita a scoprire un pezzo della storia messica-
na.

Se ora ci chiedessi, ma tra tutti i modi e tutte le ricette con la tequila, quale 
preferite voi del Peter’s, non c’è alcun dubbio, il margarita di Tommy!



patron 
TEQUILA



e ogni cosa fatta con la tequila

tequilatequila
Picaflor Tequila 6
patron silver 8 
Cascahuin blanco 8 
Cascahuin tahoa 10
Cascahuin extra anejo 12
Patron Burdeos 45

 

mezcalmezcal
Picaflor artesanal 8 
Picaflor wild mezcal 10
Picaflor ancestral 15
Don matteo pechuga 18
real miniero 18
real miniero expecial 28  
 

sotolsotol
Flor del Desierto sotol bianco 10 
Flor del Desierto Sotol sierra  10
Flor del Desierto Sotol carnei 15
Flor del Desierto sotol veneno 15

liscia



Spicy margarita Spicy margarita 15
PICAFLOR TEQUILA, Succo di limone 
nettare d’agave papa borracho 

peperoncini freschi

Tommy’s MEZCALTommy’s MEZCAL  15
PICAFLOR MEZCALsucco 

di limone e Agave papa borracho

Tommy’s VELENOTommy’s VELENO  20
SOTOL VELENO succo di limone 

Agave papa borracho

MargaritaMargarita  15
PICAFLOR TEQUILA 

liquore All’arancia e succo di limone

O MARGARITAS !



SunriseSunrise  15
PICAFLOR TEQUILA, spremuta fresca di arancia e granatina bio 

Fuego y FuméFuego y Fumé  15
Mezcal Picaflor, tequila Cascahuin, succo di limone, 
succo di pompelmo e nettare d’agave infuso 
con peperoncini

PalomaPaloma  15
PICAFLOR TEQUILA, soda al pompelmo rosa homemade, 
succo di limone e Agave

TALKING ABOUT TEQUILA





. 

Cover club Cover club 15
Bombay london dry gin, lamponi, succo di limone, albumina e lamponi liofilizzati

Altamura de OllaAltamura de Olla  15
Vodka Altamura, Café de Olla, espresso, bitter alla vaniglia e zucchero moscovado

signatures 

Sweet passionSweet passion  15
Vodka Altamura,frutto della passione 
fiori di lavanda e Peter’s sweet and sour



Basil SmashBasil Smash  15
Bombay london dry gin, basilico Fresco e Peter’s sweet and sour

Peter’s mulePeter’s mule  15
Bombay london dry gin, ginger beer, succo di limone, cetriolo e spuma di 
zenzero

A capa nostra A capa nostra 15
Bacardi 4yo, menta fresca, caramello leggermente salato e limone di 
sorrento





Bombay london dry ginBombay london dry gin 15
botaniche:botaniche:

Ginepro,Coriandolo, Angelica,Limone

un gin secco, non eccessivamente profumato.un gin secco, non eccessivamente profumato.

MareMare 15
botaniche:botaniche:

Ginepro, rosmarino, basilico,agrumi, olivette

un gin molto aromatico, profumatissimo e dolceun gin molto aromatico, profumatissimo e dolce

Hendrick’sHendrick’s 15
botaniche:botaniche:

Ginepro, Cetriolo, Petali di Rosa,Angelica

profumatissimo, delicato, leggermente dolceprofumatissimo, delicato, leggermente dolce

Sipsmith navySipsmith navy 20
botaniche:botaniche:

ginepro, coriandolo, fiori di camomilla, lemon peel

un gin semplice nella sua complessità,  un gin semplice nella sua complessità,  
ogni sentore è al posto giusto, mai stucchevoleogni sentore è al posto giusto, mai stucchevole

Vesuvius Neapolitan GinVesuvius Neapolitan Gin 20
botaniche:botaniche:

Ginepro, alloro, finochietto, ginestra e rosmarino

da bere guardando il vesuvio.da bere guardando il vesuvio.

Monkey 47Monkey 47 20 
botaniche:botaniche:

Ginepro, mirtilli, lavanda, pepe di sichuan

deciso, dal profumo ricercato e bilanciatodeciso, dal profumo ricercato e bilanciato

se invece ti interessano i gin



Monogram Monogram dosage zero 
Chardonnay Pinot Nero Franciacorta

 		  15/80

Blanc de BlancsBlanc de Blancs premier cru brut Chardonnay Paul 
Goerg Champagne

 			   20/110

Laurent perrierLaurent perrier cuvée brut Chardonnay, Pinot 
Meunier, Pinot Nero

 	 130

Laurent perrier roseLaurent perrier rose brut Pinot nero
					      210

bollicine



vino bianco
GelsobiancoGelsobianco catalanesca del monte somma villa dora
15/55

PallagrelloPallagrello Canestrini 
15/55

La solatiaLa solatia Pinot grigio Ruffino.		    				  
 15/55

VesuviteVesuvite caprettone vesuvio villa dora			   	
15/55

BecharBechar Fiano di Avellino Caggiano					  
15/55

DevonDevon Greco di tufo Caggiano						    
15/55

FrassitelliFrassitelli  Pietra martone biancolella casa d’ambra  		
100



vino rosso

OttoOttouve  Gragnano della penisola 
sorrentina Martusciello 

			    15/55

Riserva DucaleRiserva Ducale Chianti Classico Riserva Sangiovese 
Merlot cabernet Sauvignon Ruffino

20/70



L’Infinito L’Infinito Corvina,Rondinella,Molinara Santi				  
15/55

Acqua di venusAcqua di venus  
Pinot grigio, Sangiovese, Syrah Ruffino	
15/55

vino rosè



oysteroyster
Gillardeau oysters 

with lemon-sage sorbet

ostriche gillardeau 
con sorbetto al limone  

77

daily rawdaily raw
Daily tartare with citrus dressing

La tartare del giorno con dressing agli agrumi  
1616

Mexico but hereMexico but here
ttwo acos with tuna tartare, guacamole, cherry 

tomatoes, fresh onion and tabasco

  due Tacos con tartare di tonno, guacamole, 
pomodorini, cipolla e tabasco.

2020

tapas



Imagine sipping a fresh margarita while enjoying our Taco Sorrentino a pai-
ring that will make your taste buds dance. Our crispy bread with butter and 
anchovies is the perfect companion to a glass of white wine, while the stuffed 
and fried zucchini flower pairs beautifully with sparkling wine. Our chips & 
mozz are made for beer. In a group, let yourself be surprised by our shareable 
tapas, designed to spark conversation and smiles: the joy of dinner is ordering 
many small tastes, discovering and commenting on new flavors together. Put 
your phone away and take home memories.



tapastapas

bruschettabruschetta
Toasted Pane dei Colli with cherry tomatoes 

and basil (4 pcs)

Pane croccante, pomodorini e basilico (4 pezzi) 
88

piemontesepiemontese
Veal girello with tuna sauce, brioche 

bread and puntarelle

Vitello tonnato con pan brioche e puntarelle
 1212 

seaballsseaballs
Sea meatballs in pizzaiola sauce

polpette di mare 
1010

veggieballsveggieballs
Eggplant meatballs

polpette vegetariane
1010



sciurillsciurill
fried Stuffed zucchini flower 
with ricotta

fiori di zucca fritti ripieni con
ricotta
1010 

alicissimoalicissimo
Norwegian buttered bread  
Cantabrian anchovies 
and lemon zest

Alici del cantarbico con burro 
norvegese e zest di limone
2020

chips and mozzchips and mozz
Potato chips  
Mozzarella and lemon mayo

chips e mozzarella con maionese 
al limone 
66



clamsclams
Spaghetti with clams and lupini (small clams)

spaghetti con vongole e lupini
2222

sea lovesea love
Scialatielli with a scent of the sea

scialatielli alla pescatora
2424

favorite onefavorite one
Gnocchi with citrus, lupins and bottarga

gnocchi agli agrumi con lupini 
e bottarga

2424 

very localvery local
GNOCCHI Sorrento style 

(mozzarella and tomato)

gnocchi alla sorrentina
1616

pasta



FISH-MEAT
crunchycrunchy  

Fried calamari, tartar sauce and potato chips

CALAMARI FRITTI CON  SALSA TARTARA E CIPS DI PATATE
2424

meat on the seameat on the sea
Scottona entrecôte, arugula, Parmigiano shavings 

and cherry tomatoes

entrecôte DI SCOTTONA CON RUCOLA,SCAGLIE DI
 PARMIGIANO E POMODORINI

2828

lightlight
Seared fish fillet with summer vegetables

FILETTO DI PESCE DEL GIORNO SCOTTATO CON 
VERDURE ESTIVE

2424



dailydaily
Ask us for the desserts of the day

chiedi per conoscere i dolci del giorno 
12

dessert

bittersbitters

limoncellolimoncello
Our gold 6

San CostanzoSan Costanzo
amaro locale 6

nazionalenazionale
local amaro 6




