BY PETER'S






DEDICATO A TE, CHE SEI'QUI ADESSO.
A CH VORRERRE ESSERCI MA NON PUO.




RELAX!

HANNO UCCISO IL PETER’S. Lentamente sta cessando la
socialita, le feste, la liberta e la pace. Questo non & successo per caso,
stanno morendo le piccole realta a gestione familiare, nel nome del
LIBERALISMO. Ma un liberalismo in cui viene premiato il piu forte e
non il migliore, la quantita e mai la qualita, purtroppo le piccole realta
sono desinate allestinzione. E per questo che ti invitiamo ad entrare in
punta di piedi, osservare la bellezza di questo posto e prenderne parte
attivamente, sii bello insieme a noi, forse questo sara il nostro ultimo
anno dopo 75 anni qui e noi non occupiamo questa terra e questo mare
come parassiti, ma tutto quello che vedete attorno ¢ nato insieme a noi.



AND CHOOSE YOUR ONE!

Un aperinoe

APEROL SPRIT/
; NEGRONI 1
IMONCELLO SPRIT/ s
HUGO SPRIT/ s
AMERICANO &

ange SBAGLIATO 18
5= P NEMOCKPEROL 8

« . ¢ Unabirra
a_P, figa ¢ buona
BIRRA NOAM 10€

0 semplicemente

ACQUA 5¢
N SOFT DRINK 10€



OUR FAVORITE ONE

Toiming S augatita 15
SUCCO DI LIMONE, TEQUILA PATRON,

AGAVE PAPA BORRACHO 0.

Ll S

e

La tequila, originaria di Jalisco, in Messico, ¢ molto pitt di una semplice
bevanda alcolica; € un simbolo di cultura e tradizione. Derivata dall'agave
blu, la sua storia risale a secoli fa, quando gli indigeni la consideravano
sacra. La tequila ¢ stata la protagonista di molte celebrazioni, e la sua pro-
duzione € unarte che combina passione e abilita. Con il suo sapore unico, &
diventata un elemento fondamentale nei cocktail e nelle serate conviviali. E
chi puo resistere a un buon “margarita”? Insomma, la tequila non ¢ solo un
drink, ma unesperienza che invita a scoprire un pezzo della storia messica-
na.

Se ora ci chiedessi, ma tra tutti i modi e tutte le ricette con la tequila, quale
preferite voi del Peter’s, non ce alcun dubbio, il margarita di Tommy!



PATRON
TEQUILA




¢ ogni cosa fatta con la tequila

liscia

tequiln

PICAFLOR TEQUILA B

PATRON SILVER 8

CASCAHUIN BLANCO 8
CASCAHUIN TAHOA 1D
CASCAHUIN EXTRA ANEJO 12
PATRON BURDEOS 48

W\e/zco\(

PICAFLOR ARTESANAL 8
PICAFLOR WILD MEZCAL 10
PICAFLOR ANCESTRAL 16
DON MATTEO PECHUGA 18
REAL MINIERO 18

REAL MINIERO EXPECIAL 28

sot]

FLOR DEL DESIERTO SOTOL BIANCO In
FLOR DEL DESIERTO SOTOL SIERRA 1n
FLOR DEL DESIERTO SOTOL CARNEI 15
FLOR DEL DESIERTO SOTOL VENENO 15



O MARGARITAS !

Spicy iImagarito 15

PICAFLOR TEQUILA, SUCCO DI LIMONE
NETTARE D'AGAVE PAPA BORRACHO
PEPERONCINI FRESCHI

Toninng's MEZCAL 18
PICAFLOR MEZCALSUCCO
DI LIMONE E AGAVE PAPA BORRACHO

Toininng s VELENO 20
SOTOL VELENO SUCCO DI LIMONE
AGAVE PAPA BORRACHO

Margarita 15
PICAFLOR TEQUILA
LIQUORE ALL'ARANCIA E SUCCO DI LIMONE




TALKING ABOUT TEQUILA

Sunrise 18
PICAFLOR TEQUILA, SPREMUTA FRESCA DI ARANCIA E GRANATINA BIO

Fuego g Funné 1B

MEZCAL PICAFLOR, TEQUILA CASCAHUIN, SUCCO DI LIMONE,
SUCCO DIPOMPELMO E NETTARE D'AGAVE INFUSO

CON PEPERONCINI

Po\(w\/\ot 15
PICAFLOR TEQUILA, SODA AL POMPELMO ROSA HOMEMADE,
SUCCO DI LIMONE E AGAVE

.






Cover cfub 19

BOMBAY LONDON DRY GIN, LAMPONI, SUCCO DI LIMONE, ALBUMINA £ LAMPONI LIOFILIZZATI

Atounwra de Offx 15
\VODKA ALTAMURA, CAFE DE OLLA, ESPRESSO, BITTER ALLA VANIGLIA E ZUCCHERO MOSCOVADOQ

Sweet passion 1B
VODKA ALTAMURA FRUTTO DELLA PASSIONE
FIORI DI LAVANDA E PETER'S SWEET AND SOUR



Bosi{ Srnash 16
BOMBAY LONDON DRY GIN, BASILICO FRESCO E PETER'S SWEET AND SOUR

e

L.}

Peter's nule 18
BOMBAY LONDON DRY GIN, GINGER BEER, SUCCO DI LIMONE, CETRIOLO E SPUMA DI
ZENZERO

A copa noStra 15
BACARDI 4Y0, MENTA FRESCA, CARAMELLO LEGGERMENTE SALATO E LIMONE DI
SORRENTO






BOMBAY LONDON DRY GIN 18

) botaniche:
Ginepro,Coriandolo, Angelica Limone
Un gin Secen. hon eccefSivainnente profuiraeta.

MARE 15
botawniche:

Ginepro, rasmarino, hasilico,agrumi, olivette
un gin nalto aninnatica, profuinatissina e diee

: HENDRICK'S 18
gy thﬁhiC‘\@’
i Ginepro, Cetriolo, Petali di Rosa,Angelica

profunatissina, deficetu. feggerimente dofee

SIPSMITH NAVY 20
9 ‘ ® A dolo, fiori d I b?tmch;
) & ginepro, coriandolo, fiori di camomilla, lemon peel

4 % . ;

o ® un gin Seplice nelln sua camplessita,
@ uni Sentre & of pastu giusta. et Stuechewle

. VESUVIUS NEAPOLITAN GIN 20
‘3 i*w‘ h- ‘ thMY\iG‘\&:
.:1 J" Ginepro, alloro, finochietto, ginestru e rosmaring

dox bere. guardond il veguvic.

MONKEY 47 20

botaniche:
Ginepro, mirtilli, lavanda, pepe di sichuan

decigo. do profuinag ricerc oty e bifnciod



onagraina DOSAGE ZERD
CHARDONNAY PINOT NERO FRANCIACORTA
15/80

Bewnc de Bloncs PREMER CRU BRUT CHARDONNAY PAUL
GOERG CHAMPAGNE
20/110

Lawrent perrier CUVEE BRUT CHARDONNAY, PINOT
MEUNIER, PINOT NERO
130

[owrent pertier rage BRUT PINOT NERO
210



Gelsabiones CATALANESCA DEL MONTE SOMMA VILLA DORA
15/95

Fallgrello CANESTRIN
15/55

Lex Soletion PINOT GRIGIO RUFFINO.
19/93

Veguvite CAPRETTONE VESUVIO VILLA DORA
15/95

echor FIANO DI AVELLINO CAGGIANO
15/95

Devan GRECO DI TUFO CAGGIANO
15/95

Fragsite][i PETRA MARTONE BIANCOLELLA CASA D'AMBRA
100



Ot GRAGNANO DELLA PENI
RRENTINA MARTY

Riserve Ducafe CHIANTI CLASSICO RISERVA SANGIOVESE
MERLOT CABERNET SAUVIGNON RUFFINO
20/70
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LInfinito CORVINA RONDINELLA MOLINARA SANTI
15/95

Acquen di venug
PINOT GRIGIO, SANGIOVESE, SYRAH RUFFINO
15/55



ogster
GILLARDEAU OYSTERS
WITH LEMON-SAGE SORBET

OSTRICHE GILLARDEAU
CON SORBETTO AL LIMONE

7

ofui(g rouw
DAILY TARTARE WITH CITRUS DRESSING

LA TARTARE DEL GIORNO CON DRESSING AGLI AGRUMI
16

Mexico but here
TTWO ACOS WITH TUNA TARTARE, GUACAMOLE, CHERRY
TOMATOES, FRESH ONION AND TABASCO

DUE TACOS CON TARTARE DI TONNO, GUACAMOLE,
POMODORINI, CIPOLLA E TABASCO.

20



Imagine sipping a fresh margarita while enjoying our Taco Sorrentino a pai-
ring that will make your taste buds dance. Our crispy bread with butter and
anchovies is the perfect companion to a glass of white wine, while the stuffed
and fried zucchini flower pairs beautifully with sparkling wine. Our chips &
mozz are made for beer. In a group, let yourself be surprised by our shareable
tapas, designed to spark conversation and smiles: the joy of dinner is ordering
many small tastes, discovering and commenting on new flavors together. Put
your phone away and take home memories.



TAPAS

bruse fettor
TOASTED PANE DEI COLLI WITH CHERRY TOMATOES
AND BASIL (4 PCS]

PANE CROCCANTE, POMODORINIE BASILICO (4 PEZZII
§

bieiantese
VEAL GIRELLO WITH TUNA SAUCE, BRIOCHE
BREAD AND PUNTARELLE

VITELLO TONNATO CON PAN BRIOCHE E PUNTARELLE
12

Seoba(ls
SEA MEATBALLS INPIZZAIOLA SAUCE

POLPETTE DI MARE
10

vaggiebo\“f
EGGPLANT MEATBALLS

POLPETTE VEGETARIANE
10




S‘ciur‘ia
FRIED STUFFED ZUCCHINI FLOWER
WITH RICOTTA

FIORI DI ZUCCA FRITTIRIPIENI CON

RICOTTA
10

., | 50

alicigsinae

NORWEGIAN BUTTERED BREAD
CANTABRIAN ANCHOVIES

AND LEMON ZEST

ALICI DEL CANTARBICO CON BURRO
NORVEGESE £ ZEST DI LIMONE

'E ckipS‘ and innozz
) POTATO CHIPS

MOZZARELLA AND LEMON MAYO

CHIPS E MOZZARELLA CON MAIONESE
AL LIMONE

6




c(ow\AS‘
SPAGHETTI WITH CLAMS AND LUPINI (SMALL CLAMSI

SPAGHETTI CON VONGOLE E LUPINI
22

Sear (QVe
SCIALATIELLI WITH A SCENT OF THE SEA

SCIALATIELLI ALLA PESCATORA
A

fawvorite one
GNOCCH WITH CITRUS, LUPINS AND BOT TARGA

GNOCCHI AGLI AGRUMI CON LUPINI
£ BOTTARGA

A

very (Qcm(
GNOCCHI SORRENTO STYLE
(MOZZARELLA AND TOMATOI

GNOCCHI ALLA SORRENTINA
16




FISH-MEAT

cruy\chg
FRIED CALAMARI, TARTAR SAUCE AND POTATO CHIPS

CALAMARI FRITTI CON SALSA TARTARA E CIPS DI PATATE
A

A eat on the Sea
SCOTTONA ENTRECOTE, ARUGULA, PARMIGIANO SHAVINGS
AND CHERRY TOMATOES

ENTRECOTE DI SCOTTONA CON RUCOLA,SCAGLIE DI
PARMIGIANO £ POMODORINI

2

light
SEARED FISH FILLET WITH SUMMER VEGETABLES

FILETTO DI PESCE DEL GIORNO SCOTTATO CON
VERDURE ESTIVE

A



dessert

daily
ASKUS FOR THE DESSERTS OF THE DAY

CHEDIPER CONOSCERE | DOLCI DEL GIORNO

BITTERS

linroncell
OUR GOLD 6

Son Costanzo
AMARQ LOCALE 6

V\o\ziw\o\(e,

LOCAL AMARO 6






